








dos variedades de arándanos: <Misty= y <O´Neal=. El ensayo se realizó en la 

O’Neal



<superalimentos=. Éstos son





–
<O’Neal=, requiere

; y <Misty=,



•
O’Neal y Misty al ser llevadas a refrigeración a 0, 2, 4 y 6 luego de la 

• de frutos de arándanos de los cv. O’Neal y Misty 

•

(34° 59' 5.73= de latitud sur y 57° 59' 49.56= 

Se utilizaron dos cultivares de arándanos: <Misty= y <O’Neal= implantad





•

•

•

•

–





O’Neal

variedades Misty y O’Neal estuvo comprendido entre 13,9

Puede observarse una tendencia de O’Neal a producir 

mientras que O’Neal presentó un diámetro 



O’Neal



O’Neal (Tabla 6

–

Misty, en comparación con O’Neal, se puede atribuir a una característica 

O’Neal





en comparación con O’Neal

O’Neal



O’Neal presento 
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